
o l i o e xt rav e rg i n e d ’o l i va

Net 16,9 FL. OZ0,50 L

100% CA L A B R E S E

o l i o 

e xt ra v e rg i n e  

d i o l i va

I n d i ca z i o n e G eo g ra f i ca P rot et ta
p rot e ct e d g eo g rap h i ca l i n d i cat i o n 

Conservare in luogo fresco e asciutto al riparo dalla 
luce e da fonti di calore

Keep in dry and cool place, away from heat and direct light 

ESTRATTO A FREDDO  -  cold pressed 

Olio di oliva di categoria superiore ottenuto 
direttamente dalle olive e unicamente mediante 

procedimenti meccanici 
Superior category olive oil, obtained directly 
from olives and solely by mechanical means 

Certi�cato da Organismo di Controllo autorizzato Mipaaf
Certi�ed by control body authorized by 

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

net 16,9 FL. OZ

o l i o e xt rav e rg i n e d i o l i va
e xt ra v i rg i n o l i v e o i l 

Best before: 
Da consumarsi preferibilmente entro il: 

0,50 L

Prodotto da ASSO.PR.OLI, - Via Oberdan,46 - 87100 Cosenza
per conto di: KALAVRIA

aderente alla rete di

AACSCLB048

E 3446 kj / 824Kcal
91,6 g

14,8 g

68,2 g

8,1 g

0 g

0 g

0 g
0 g
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